
F a l l  D i n n e r  M e n u

D E S S E R T
WILSON’S CARAMEL APPLE

c a r a m e l i z e d  w h i t e  c h o c o l a t e  g a n a c h e ,  t e x t u r e s  o f  a p p l e ,
s n i c k e r d o o d l e  c r u m b l e ,  s a l t e d  c a r a m e l  g e l a t o ,  p e a n u t

B e e r  P a i r i n g :  B i g  G r o v e  W a d e  W i s e l y  C o f f e e  S t o u t

B R E A D  S E R V I C E
WILD YEASTED SOURDOUGH

r o a s t e d  r a d i s h  b u t t e r ,  c o a r s e  s e a  s a l t

C O U R S E  1
BEET AND GOAT CHEESE TART

p o a c h e d  p e a r ,  h a z e l n u t ,  h o r s e r a d i s h ,  s m o k e d  s a l m o n  r o e ,  d i l l
B e e r  P a i r i n g :  B i g  G r o v e  K e r n z a  L a g e r

b o u n t y  o f  a u t u m n  v e g e t a b l e s ,  g u a n c i a l e ,  h e n ’ s  y o l k
C i d e r  P a i r i n g :  W i l s o n ’ s  L a t e  H a r v e s t

PRESERVED MUSHROOM GARGOUILLOU
C O U R S E  2

C O U R S E  3
MAFALDINE PASTA WITH 

SPICY PORK AND PUMPKIN RAGU
a g e d  m i l t o n  c r e a m e r y  c h e d d a r ,  e x t r a v e c c h i o  b a l s a m i c o ,  s a g e

B e e r  P a i r i n g :  B i g  G r o v e  1 9 3 9  A m b e r  A l e

C O U R S E  4
DUO OF PASTURED LAMB

R o a s t e d  l o i n  a n d  l a m b  s h a n k  p a v é ,  r o b u c h o n  s t y l e  p o t a t o ,  g l a z e d
c a r r o t s ,  r e d  w i n e  p e a r l  o n i o n ,  s a u c e  b o r d e l a i s e

C i d e r  P a i r i n g :  W i l s o n ’ s  R y e  H a r v e s t

W E L C O M E  C O C K T A I L
Cedar Ridge Iowa Straight Bourbon, Wilson’s Sparkling Cider, Great River Maple,

Rhubarb Botanicals Blood Orange Bitters (all local ingredients)


